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Vainillas, crema de mascarpone y deliciosa nutella.

Conservacion

Conservar en freezer entre -10°y -18°C.

Antes de consumir, se recomienda
descongelar en heladera 4 horas.

Una vez descongelado
mantener a 4"C.
Maximo de aptitud 72hs.
Mo volver a congelar.

POSTRE
TIRAMISU

Postre italiano con vainillas bafadas en café y queso crema.

Conservacion

Conservar en freezer entre -10% y -18°C.

Antes de consumir, se recomienda
descongelar en heladera 4 horas.

Una vez descongelado
mantener a 4°C.
Maximo de aptitud 72hs.
Mo volver a congelar.
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ROJOS

Base crocante de galletas, queso crema sabor limon y coulis de frambuesa Base crocante de galletas, queso crema sabor limon y glasage de maracuya

Conservacion

Conservacion
Conservar en freezer entre -10°y -18°C.

Conservar en freezer entre -10% y -18°C.
Antes de consumir, s recomienda Antes de consumir, se recomienda
descongelar en heladera 4 horas. descongelar en heladera 4 horas.
Una vez descongelado Una vez descongelado
mantenera 4 C. mantener a §°C.
Maximo de aptitud 72hs. Maximo de aptitud 72hs.
No volver a congelar,

Mo volver a congelar.
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Base de coco, flan y yemas caramelizadas. Mousse de chocolate blanco, ganache de chocolate con

leche y trocitos de Kinder.

Conservacion

Conservacion
Conservar en freezer entre -10°y -18°C.

Conservar en freezer entre -10% y -18°C.
Antes de consumir, s recomienda Antes de consumir, se recomienda
descongelar en heladera 4 horas. descongelar en heladera 4 horas.
Una vez descongelado Una vez descongelado
mantenera 4 C. mantener a §°C.
Maximo de aptitud 72hs. Maximo de aptitud 72hs.
No volver a congelar,

Mo volver a congelar.
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Chocotorta con oreo con corazon de dulce de leche y
frambuesas.

Conservacion

Conservar en freezer entre -10°y -18°C.
Antes de consumir, e recomienda
descongelar en heladera 4 horas.

lIna vez descongelado

mantenera 4 C.

Maximo de aptitud 72hs

No volver a congelar
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CARAMEL

Mezcla humeda de chocolate intenso. Base super humeda de brownie, bano de caramelo y nueces.

Conservacion Conservacion

Conservar en freezer entre -10°y -18°C. Conservar en freezer entre -10% y -18°C.
Antes de consumir, e recomienda Antes de consumir, se recomienda
descongelar en heladera 4 horas. descongelar en heladera 4 horas.

lIna vez descongelado Una vez descongelado

mantenera 4 C mantener a 4 C.

Maximo de aptitud 72hs Maximo de aptitud 7Zhs.

Mo volver a congelar Mo volver a congelar.
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Mezcla humeda de chocolate intenso con galletas Oreo Base de brownie, dulce de leche, mousse de chocolate y
ganage de chocolate blanco.

Conservacion Conservacion

Conservar en freezer entre -10°y -18°C. Conservar en freezer entre -10% y -18°C.
Antes de consumir, se recomienda Antes de consumir, se recomienda
descongelar en heladera 4 horas. descongelar en heladera 4 horas.

LUna vez descongelado Uma vez descongelado

mantenera 4 C mantener a §°C.

Maximo de aptitud 72hs Maximo de aptitud 7Zhs.

No volver a congelar Na volver a congelar
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Base de tarta, dulce de leche y crema de coco al rhum. Base crocante con pure de m.anzana

Conservacion Conservacion

Conservar en freezer entre -10°y -18°C. Conservar en freezer entre -10% y -18°C.
Antes de consumir, Se recomienda Antes de consumir, se recomienda
descongelar en heladera 4 horas. descongelar en heladera 4 horas.

lIna vez descongelado IIna vez descongelado

mantenera 4 C. mantener a §°C.

Maximo de aptitud 72hs Maximo de aptitud 7Zhs.

Mo volver a congelar Mo volver a congelar.
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Masa dulce, peras y crocante de almendras. Base de coco, flan y yemas caramelizadas.

Conservacion Conservacion

Conservar en freezer entre -10°y -18°C. Conservar en freezer entre -10% y -18°C.
Antes de consumir, Se recomienda Antes de consumir, se recomienda
descongelar en heladera 4 horas. descongelar en heladera 4 horas.

Una vez descongelado IIna vez descongelado

mantenera 4 C. mantener a §°C.

Maximo de aptitud 72hs Maximo de aptitud 7Zhs.

No volver a congelar

Mo volver a congelar.
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LIMON

Confitura de frambuesa, merengue, chocolate y nueces. Masa suave de manteca cubierta con crema terciopelo de limon.

Conservacion Conservacion

Conservar en freezer entre -10°y -18°C. Conservar en freezer entre -10% y -18°C.
Antes de consumir, e recomienda Antes de consumir, se recomienda
descongelar en heladera 4 horas. descongelar en heladera 4 horas.

lIna vez descongelado IIna vez descongelado

mantenera 4 C mantener a §°C.

Maximo de aptitud 72hs Maximo de aptitud 7Zhs.

Mo volver a congelar Mo volver a congelar.
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BOMBAY
DECRIMA

Masa rellena con crema pastelera.

Conservacion

Conservar en freezer entre -10°y -18°C.
Antes de consumir, e recomienda
descongelar en heladera 4 horas.

lIna vez descongelado

mantenera 4 C

Maximo de aptitud 72hs

No volver a congelar

BOMBAS
DE CREMA

BOMBAS DE
CREMA
CON
CHOCOLATE

POETRES Coghiy )

BOMEAS DE CREMA
COMN CHOCOLATE

Masa rellena con crema pastelera. y bano de ganage de

chocolate.
Conservacion

Conservar en freezer entre -10% y -18°C.
Antes de consumir, se recomienda
descongelar en heladera 4 horas.

Una vez descongelado

mantenera & C.

Maximo de aptitud 7Zhs.

Mo volver a congelar
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MAICENITAS

Alfajor relleno con dulce de leche y coco

Conservacion

Conservar en freezer entre -10°y -18°C.
Antes de consumir, e recomienda
descongelar en heladera 4 horas.

lIna vez descongelado

mantenera 4 C

Maximo de aptitud 72hs

No volver a congelar



